Lycée deg Mdtiers de C'Hotellerie ot duTourigme m M A N A G E M E N T

duVal de Loire

B HOTELLERIE RESTAURATION
Faa APPRENTISSAGE

\ o
www.lycee-hotellere-tourisme fr B
o
eVous &tes motivé(e) par les métiers en contact avec la clientéle
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eVous souhaitez évoluer vers des postes d’encadrement

CFR de I'académié § eVous envisagez de faire carriere en France ou a I'étranger
d'0rlgans-Touls

L'apprentissage se déroule sur 2 ans. Débouches professionnels
21 semaines lycée et 31 semaines entreprise la 1ére année.

22 semaines lycée et 30 semaines entreprise la 2éme année. Le titulaire du BTS Management en Hétellerie-
restauration exerce son activité dans les établissement
suivants :

174 rue Albert ter- 41033 BLOIS Cedex
Tel 02.54.5151.54

,.
Sl Region

o
~

\
/

Le programme permet d’acquérir les connaissances
et le savoir faire nécessaires pour :

Organiser, piloter, animer et concevoir

un systéme de production et de distribution

de biens et services

Assumer les responsabilités d’un service

® Hatels ou restaurants indépendants

°

°
(réception, salle, cuisine, étage,...) @ Restauration collective (écoles, EHPAD...)

°

°

Hétels ou restaurants de chaine

Centres de thalasso

Exercer son sens commercial

Organiser, diriger, contrdler, former et animer

une équipe de travail

Prendre des décisions, élaborer, analyser et exploiter

La formation

Transport maritime, aérien

Ministére de la Défense

des données du systéeme d’information Ces activités s’exercent dans un contexte d’ouverture
Concevoir, réaliser et contréler la communication internationale, dans des postes évolutifs d’encadremen
externe et la commercialisation. : Le titulaire du BTS Management en Hétellerie-

Le Technicien Supérieur fait partie des cadres de I'entreprise. restauration peut aussi créer sa propre entreprise.

Poursuite d’études

Aprés obtention du BTS Management en Hotellerie-
Restauration, il est possible de poursuivre des études
en Licence professionnelle (1 an), Bachelor et Master.

Accédez aux métiers de I’Hétellerie Restauration
apres le BAC STHR ou BAC PRO Cuisine ou MAN et BP

LES HORAIRES BTS MANAGEMENT HOTELLERIE RESTAURATION APPRENTISSAGE

Enseignements 1ére année 2éme année 2éme année 2éme année
Option Restauration | Option Cuisine | Option Hétellerie

Communication et expression francaise 2 2 2 2

Languev vivante étrangére 1 : Anglais 25 25 25 25

Langue vivante étrangére 2 : Allemand, Espagnol 2.5 25 25 25

Anglais et hébergement 1

Entreprenariat et pilotage de entreprise hételiére (EPEH) 75 6 6 6

Conduite de projet entrepreneurial i 1 1 1

Management de I'entreprise hételiére et mercatique des services (MEHMS) 55 4 4 4

Sciences en hotellerie restauration (SHR) . 2 2

Ingénierie en hétellerie restauration (IHR) : 1

Sommellerie et techniques de bar (STB) 2 }

Sciences et technologies culinaires (STC) . 3 11

Sciences et technologies des services en restauration (STR) 3 1

Sciences et technologies de services en hébergement (STSH) 3 11
TOTAL 32 K| 3 30




